mestibles Andrés, Motilla del Pa-
lancar).

Con este formidable material,
David, el cocinero, elabora, en el
capitulo de los guisos, fabada (fi-
nisima), pochas con almejas, ju-
dias pintas de canela con matan-
za, guisado de costillas de cerdo
adobadas con judias verdes, mar-
mitakode bonito o potaje de gar-
banzos con bacalao y verdura.

Los pescados, siempre fres-
quisimos, suelen ser pescadilla
de playa, rémol, corvina, lengua-
do, besugo, merluza o dorada de
mar. Merecen una genuflexion la
paletillay la costilla de cabrito al
horno; con la pierna, preparan
caldereta con boletus. El dia que
ha entrado marisco, Santi, in-
cansableyfiable consejero, lore-
comienda. Ely lasimpaticay pro-
fesional Maria Jesus sirven las
diez mesas. Pocos vinos. Con-
vendria cambiar la cristaleria.
Una honrada casa de comidas. I
A V.
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